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(Veldzquez, 1628) “El triunfo de Baco”
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Se implementard un en la
planta con el fin de:

tomatizacion del p

Lograr un éptimo

proceso de frarmrentc

Facilitar al operario el

control de dicho proceso




0 Registro del pH

Registro de T°
Control de T¢

0 Almacenamiento
de datos

o Envio de alertas

5 del

Temperatura de los tanques (°C)

Tanque 1 Tanque 2 Tanque 3

Tanque 4

Tanque 5

Temperatura elegida

Tanque 1 °C
Tanque 2 °C
Tanque 3 °C
Tanque 4 °C
Tanque 5 °C

Control de pH

Tanque 1

Tanque 2

Tanque 3

Tanque 4

Tanque 5

Estado de la conexién con el autémata

v

DESCONECTADO




Autédmata
programable (PLC)

Sensor pH (5)

Sensor
temperatura (5)

Electrovalvula
aislamiento (5)

Computadora y
cableado




% Conexién modo TCP/IP

> Stes’rdblece rdng con

conexion fipo n

esclavo mediante un
protocolo Modbus TCP

IP

Estado de la conexion con el automata

Conectar

DESCONECTADO




Se accede a las posiciones

de memoria 0-4 del
autédmata para obtener la

temperaturq.
LomeRegistrode T°y

nem € IdsS

Temperatura de los tanques (°C)

Tanque 1 Tanque 2 Tanque 3 Tanque 4 Tanque 5

Control de pH

Tanque 1

Tanque 2

Tanque 3

Tanque 4

Tanque 5




& Se compara la T real que
recogen los sensores con la
establecida por el operario.

Control de tempe

1 Utiliza las posiciones de
memoria 10-14 para actuar
sobre el circuito de

refrigeracion.

Temperatura elegida

Tanque 1

Tanque 2

Tanque 3

Tanque 4

Tanque 5

ec

eC

eC

eC

eC




A\ Se almacenardn los datos de
T° y pH en una base de datos

cada hora ~ *
Almacenamiento y‘ ;-/

/A Se registran las alertas en la
barra de comentarios y se
almacenan en la base de datos




Estructura

nave industrial

0 Hormigén armado
Acero laminado

Muro contencién
(4000x300mm)
a Pilares
(4-8m)
e Cubierta inclinada
(15.683°)

Cruces San Andrés




_|- Cargas a soportar

Permanentes Variables
Peso propio Uso
Vigas Administrativo

Forjado Mantenimiento

Tabiqueria Viento

Falso Techo Norte, Sur, Este, Oeste
Cubierta Nieve
Fachada
Baldosas




Peso propio
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Carga de nieve

3.5.1 Determinacidn de la carga de nieve

1 En cubiertas planas de edificios de pisos situados en localidades de altitud inferior a 1000m es suficiente
considerar una carga de nieve de 1,0 kN/m2. En otros casos o en estructuras ligeras, sensibles a carga vertircal, los
valores pueden obtenerse como se indica a continuacién




Viento del norte
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Acciones sobre el muro




EQUIPAMIENTO DE

LABORATORIO  RECEPCION UVA
BODEGA o 5%

4%

SALA DE
MAQUINAS
34%

EMBOTELLADO
15%

INSTALACION DE FRIO
6%

RESIDUOS
8%

435.000 €
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