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BODEGA DE VINO TINTO ECOLOGICO
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Consumo de productos e
El mercado de vino ecologicos =
ecoldgico en Espafa S

es solo el 4% de la
produccion nacional
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Motivos para no comprar
productos ecoldgicos
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Otros

“Revalorizacion de los residuos”
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Residuos Agroindustriales del

Vino
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Bodegas que realizan compostaje Bodegas dispuestas a
del bagazo Implementar
el compostaje del bagazo

i m Estan dispuestos No estan dispuestos
1




* Vino Tinto Ecolégico Condado de Tea
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Valorizacion de residuos
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Esquemas de la automatizacion
del encubado y control de la
temperatura de fermentacion
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Sensores y actuadores para la automatizacion del encubado

Electrovalvula Sensor de nivel PLC




REAPROVECHAMIENTO
DEL BAGAZO: VERMICOMPOSTAJE
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| Automatizacion del
| control de

| parametros en el
| vermicompostaje
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Dispositivos utilizados en la automatizacion del
vermicompostaje

Arduino Sensor de Controlador Aire

humedad y de riego acondicionado
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| VALORIZACION DE LA SEMILLA:
EXTRACCION DE POLIFENOLES
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Vino Vermicompostaje Polifenoles




m Sociedad Cooperativa Galega

Denominacion Social: Bodegas Miudino S. Coop.

. Galega

990
Sude Objeto Social: produccion de vino ecologico

{g,;.y _ey 5/1998, de 18 de diciembre, de Cooperativas
de Galicia
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CONGRESO
DE TRABAJOS
COLABORATIVOS
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Bodega de vino y reaprovechamiento de Bagazo
y Semilla
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1 Facultad de Biologia, Campus Universitario Lagoas-Marcosende s/n 36310 Vigo, Pontevedra
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3 Escuela de Ingenieria Industrial, Campus Universitario Lagoas-Marcosende s/n 36310 Vigo, Pontevedra
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