
BODEGAS MIUDIÑO 

…que auga  non  quero  

mirar 



          100.000 

          

          1.000 m2 

 

Salvaterra do Miño 

12 

372.039,74 

BODEGA DE VINO TINTO ECOLÓGICO 



Consumo de productos 
ecológicos 

Todo el tiempo Casi todo el tiempo

Bastante Alguna vez

Nunca

54% 
31% 

El mercado de vino 

ecológico en España 

es sólo el 4% de la 

producción nacional  

Consulta a  

consumidores   



Motivos para no comprar 
productos ecológicos 

Caro

No los conoce

No cree en sus cualidades

Difícil acceso a dichos productos

Falta de costumbre

Otros

33% 

 Residuos Agroindustriales del 

Vino 

                10.000.000 t/año 

                  1.000.000 t/año 

                                 24 t/año 
 



No 

60% 

Sí 

40% 
 

Bodegas  que realizan compostaje  

del bagazo  

Están dispuestos No están dispuestos

90% 
 

Bodegas  dispuestas a 

implementar  

el compostaje del bagazo  



• Vino Tinto Ecológico     Condado de Tea 

 

      

  

• Valorización de residuos  

 

 Bagazo         Vermicompostaje          Fertilizante  

   

 Semillas            Polifenoles  



DESPALILLADO Y  

ESTRUJADO 

PRENSADO 

FERMENTACIÓN 

ALCOHÓLICA  

FERMENTACIÓN 

MALOLÁCTICA 

TRASIEGOS Y 

CLARIFICACIÓN  

FILTRACIÓN 

ESTABILIZACIÓN 

TARTÁRICA 

EMBOTELLADO 

PRODUCCIÓN 
 DE VINO 



Esquemas de la automatización 

del encubado y control de la 

temperatura de fermentación 



Sensores y actuadores para la automatización del encubado 

Electroválvula Sensor de nivel PLC 



REAPROVECHAMIENTO 

DEL BAGAZO:  

SEPARACIÓN 

BAGAZO Y  

SEMILLA 

RASPÓN 

BAGAZO 

LOMBRIZ 
AGUA 

HUMUS  

DE LOMBRIZ 

LECHOS VERMICOMPOSTAJE 

VERMICOMPOSTAJE 



Automatización del 

control de 

parámetros en el 

vermicompostaje 



Dispositivos utilizados en la automatización del 

vermicompostaje 
 

 

Arduino Sensor de 

humedad y 

temperatura 

Controlador 

de riego 
Aire 

acondicionado 



EXTRACCIÓN 

DE 

POLIFENOLES 

ANTIOX 

7%   

INDUSTRIA 

COSMÉTICA 



VALORIZACIÓN DE LA SEMILLA: 
EXTRACCIÓN DE POLIFENOLES 

SEMILLA 

EXTRACTO - 1 

PRENSADO 
LAVADO SECADO 

AUTOHIDRÓLISIS 

EXTRACTO - 2 
LIOFILIZACIÓN 

ENVASADO ENVASADO 



275.553 € 
 

20.923€ 
 

24.519€ 
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Vino Vermicompostaje Polifenoles

100.000 

185.185 kg 

30.000 kg 

 1.500 kg 



                       

                  Sociedad Cooperativa Galega 

 

                  Denominación Social: Bodegas Miudiño S. Coop. 
Galega 

 

                  Objeto Social: producción de vino ecológico  

 

          Ley 5/1998, de 18 de diciembre, de Cooperativas 
de Galicia 



VINO 

ECOLÓGICO 

INNOVACIÓN ECONOMÍA  

CIRCULAR 



Miudiño, miudiño… Eu traiooo 

unha borracheiraaa de viñooo 

que auga non quero mirar♪♫ 

♫♫♪♫ 

Ei!!! Mira 

Maruxiñaaa, mira 

como veñooo  ♪♫♪♪ 

♫♪♫ 



Bodega de vino y reaprovechamiento de Bagazo  
y Semilla 
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*E-mail persona de contacto: lulerosacat@gmail.com  

http://redis.webs.uvigo.es/CTC/10congreso.html 

mailto:lulerosacat@gmail.com

