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@ Entre 18 y 25 afios @ Que sea muy potente, con mucho

@ Entre 25y 30 afios cuerpo
. Mas de 30 afos @ Que sea facil de beber, con gusto suave



“¢ Beberias un vino con toques frutales a un precio
mas asequible debido a su corta fermentacion?”

@ Si
® No







Emplazamiento

Poligono de Nantes, Sanxenxo 3.141 m?



Marco legal
Reglamento
Norma UNE-EN ISO
Ley

Real decreto




@ Compra material y uva

Uva Godello



Proceso de la actividad
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Transporte a bodega

Camion isotermo




Proceso de la actividad

@ Recepcion y pesado




Proceso de la actividad

@ Molienda y despalillado




Proceso de la actividad

@ Encubado

(Sulfitos + Levaduras)

@ Fermentacion
@ Desencubado
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Proceso de la actividad

@ Encubado

(Sulfitos + Levaduras)

@ Fermentacion
@ Desencubado

=i
ik
':"---'|



Proceso de la actividad

@ Encubado

(Sulfitos + Levaduras)

@ Fermentacion
@ Desencubado
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Proceso de la actividad

Prensado

Maximo potencial




Proceso de la actividad

@ Trasieqo

¥ Trasvase materias solidas



Proceso de la actividad

Clarificacion vy filtracion

Tangue de vino
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Proceso de la actividad

@ Embotellado

Automatico

Adicion PURPURINA COMESTIBLE




Proceso de la actividad
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@ Etiguetado
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Proceso de la actividad

Almacenado
@ Venta




Recursos Humanos

e Parte del personal viene de otras
bodegas de la empresa.

e El gerente es el mismo en todas las bodegas
de la empresa.
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Recursos Humanos

e Dos endlogos se encargan de
supervisar las labores de elaboracion
del vino.
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Recursos Humanos

e Habra 6 operarios fijos y 3 eventuales
gue se encargaran del funcionamiento
de la maquinaria.

o\

%j altm[e



Recursos Humanos

e Un bidlogo se encargara del control l
de calidad
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Recursos Humanos

e Dos personas seran contratadas para
realizar el servicio de limpieza de la
nave

e Total de 15 personas
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Espacios

Area de produccién
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Espacios
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Planificacion

/

3-9
Octubre

Inicio de la produccion
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Planificacion

\

Recepcion y pesado
Molienda y despalillado

Encubado y adicion de
levaduras




Planificacion

Control de la —

fermentacion




Planificacion

( Densidad ) (Temperatura)




Planificacion

e Desencubado

e Prensado

o @arificacién y fiItra@

e Embotellado y@iquetad@

e Almacenado




Conclusiones
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