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➔Bodega dedicada a la elaboración de vino blanco

joven de calidad.

➔Variedad Albariño, con DO Rías Baixas.

➔Capacidad de la bodega:

1. Introducción

30.000 kg de uva =    21.000 L de vino 

blanco 

https://pixers.es/fotomurales/botella-de-vino-blanco-y-uvas-en-la-cesta-49657646


2. Información de sondeo







https://www.google.com/maps/place/Cami%C3%B1o+da+Louz%C3%A1n,+39,+Baiona,+Pontevedra/@42.1068664,-8.8567374,646m/data=!3m2!1e3!4b1!4m5!3m4!1s0xd25f33e910c6395:0xfd213142bc3b31a!8m2!3d42.1068664!4d-8.8545487

3. Ubicación



https://www.google.com/maps

Nave de 

producción

Vivienda
Superficie parcela: 

1.507 m2

Superficie

construida: 1.177 m2

Vivienda: 

244 m2

Nave: 

933 m2



Espacio producción

Nave



Planta 3Planta 2Planta 1

Espacios en la vivienda



4. Recursos

4.1 RRHH

Alta cualificación:

- Biólog@

- Enólog@

- Técnic@ de laboratorio

Baja cualificación

- 2-4 operari@s

- Equipo de limpieza

https://www.laizquierdadiario.cl/spip.php?page=voice&id_article=169900


4.2 Equipo de laboratorio

Cámara de cultivo

Espectrofotómetro digital 

Wine Scan TM SO2



4.3. Etapas del proceso productivo

Recepción de la 

uva
Despalillado y estrujado Maceración

Prensado
Fermentación 

alcohólica
Desfangado

Estabilización Filtrado Embotellado



4.3. Equipamiento para la producción y proceso

Prensa

hidráulica 

Despalilladora-

estrujadora

Tanques de 

fermentación

Tanques de 

fermentación

Recepción 

de la uva

Despalillado y estrujado Maceración
Prensado

Desfangado



Estación de 

embotellado y 

encorchado 

Tanques de 

estabilización

Tanques de 

fermentación

Bomba para 

filtración y trasiego

Embotellado
FiltradoEstabilización

Fermentación 

alcohólica



5. Presupuesto

Presupuesto total : 535.500,57 €



6. Planificación: Diagrama de Gantt



7. Conclusión


