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La biologia en la bodega
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Si Una imagen vale mas
que mil palabras...

Un video vale un mullon
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Plantilla fija

Plantilla temporal
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Diagrama de procesos
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Analisis y seleccion

Inicio del proceso de
vinificacion

Analisis del producto
final y embotellado

Ventaq, visita a planta y
cata del producto final
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