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joven y crianza
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De |a uva al vino de calidad
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Fermentacion alcohdlica
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Fermentacion maloldctica
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VINnO Ccrianza
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VINo joven
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Planificacion
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Sabor y aroma caracteristicos

o

. Favorece el [_ ¢
turismo
enologico e

Gran variedad
de sabores

Fija poblacion y ayuda a
mejorar la economia de la
zona

Autenticacion del
origen geogrdfico



Barricas de roble

Suaviza taninos
Aporta aromas
Aumenta su dulzura




Maxima produccidn minimo coste

Automatizacion del embotellado mediante:
Encartonadora-empaquetadora
Carga jaulones
Limpiadora-llenadora-taponadora

Etiquetadora-encapsuladora

Menor coste reduciendo el
numero de operarios en la
sala de produccion.

Produccion




5Y esto me dard beneficios?

-ENn menos de 2 anos.

-Bajos costes anuales

-Elevadas ganancias netas
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